
Allergènes sur demande

En cas de régime particulier (végétarien, allergies… ), 

n’hésitez pas à nous prévenir au minimum 24 h à l’avance. 

Nous nous ferons un plaisir de vous concocter un plat personnalisé.

L e s  sugges t i ons  éphémèr e s

Ces suggestions vous sont proposées

du 29 juin au 04 septembre 2026

16.00€ Duo de sole et gambas au curry rouge-lait de coco et riz basmati

Brochettes d’agneau “maison”, jus corsé à la sarriette, 
mille-feuille de légumes confits et pomme-de-terre fondante

Poulpe grillé, purée à l’ail, crème de tomate cerise-chorizo et 
légumes d’été

Noix d’entrecôte Angus grillée +/-250g,             
coupelle de crudités et frites “maison” 
(sauce au choix : beurre maître d’hôtel - poivre vert - marchand de vin)

22.00€ 

17.00€ 

16.00€ 

Saveurs  d ’ é t é

14.00€ La planche apéritive (assortiment de charcuteries et fromages italiens,
olives, tomates séchées et focaccia)

La tagliata d’entrecôte (roquette, parmesan, tomates séchées, crème
balsamique) et frites maison

La salade estivale (melon Cavaillon, jambon San Danièle, mozzarella Di
Buffala

25.00€ 

12.00€ 
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