
Allergènes sur demande

En cas de régime particulier (végétarien, allergies… ), 

n’hésitez pas à nous prévenir au minimum 24 h à l’avance. 

Nous nous ferons un plaisir de vous concocter un plat personnalisé.

L e s  sugges t i ons  éphémèr e s

Ces suggestions vous sont proposées

du 18 mai au 26 juin 2026

Filet de loup de mer, sauce safranée, asperges vertes et risotto 

Ravioli géant pecorino-artichaut, petits pois, combava, 
éclats de pistaches et jeunes pousses

Filet d’agneau, jus corsé au citron confit, légumes de saison et
pommes de terre grenailles

Noix d’entrecôte Angus grillée +/-250g, 
coupelle de crudités et frites “maison” 
(sauce au choix : champignon - poivre vert - marchand de vin)

  

17.00€ 

15.00€ 

17.00€ 

22.00€ 
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