
Allergènes sur demande

En cas de régime particulier (végétarien, allergies… ), 

n’hésitez pas à nous prévenir au minimum 24 h à l’avance. 

Nous nous ferons un plaisir de vous concocter un plat personnalisé.

L e s  sugges t i ons  éphémèr e s

Sav eurs  d ’ é t é
La planche apéritive 
(assortiment de charcuteries et fromages)

La salade César
Poulet grillé, sauce césar, parmesan, croûtons

La salade estivale
Melon charentais, jambon de Parme, tomate, mozzarella, basilic frais, huile d’olive

Les rigatoni frais, coulis de tomate cerise au Marsala, 
ricotta et petit pois

13.00€ 

11.50€

11.50€

8.00€

Ces suggestions vous sont proposées

du 04 août au 12 septembre 2025.

Saumon mi-cuit, déclinaison d’artichauts, sauce hollandaise 
et riz sauvage

Volaille en basse température, légumes de saison, 
sauce truffée et pommes paillasson

Raviolis ricotta-épinard, crumble pistache, coulis d’herbes
et jeunes pousses

Entrecôte irlandaise+/-250g, 
coupelle de crudités et frites “maison”  
(sauce au choix : beurre maître d’hôtel- poivre vert crème - marchand de vin)

  

17.00€ 

16.00€ 

15.00€ 

20.00€ 


