
Allergènes sur demande

En cas de régime particulier (végétarien, allergies… ), 

n’hésitez pas à nous prévenir au minimum 24 h à l’avance. 

Nous nous ferons un plaisir de vous concocter un plat personnalisé.

L e s  sugges t i ons  éphémèr e s

Ces suggestions vous sont proposées

du 14 septembre au 30 octobre 2026

17.00€ Viennoise de plie, duxelles de champignons, 
sabayon chou-fleur et poireau, écrasé de pommes-de-terre au parmesan

Blanquette de veau revisitée, tarte feuilletée aux oignons rouges 
et lard fumé, espuma au romarin

Magret de canard au poivre de Kampot, topinambour et potimarron,
paillasson de légumes

Noix d’entrecôte Angus grillée +/-250g,             
coupelle de crudités et frites “maison” 
(sauce au choix : beurre maître d’hôtel - poivre vert - marchand de vin)

22.00€ 

16.00€ 

17.00€ 
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